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KSTALLET
CATERING



MENYER FOR ALLA SMAKER
OCH TILLFALLEN!

Nagon som fyller jamnt? Studentskiva? Dop eller konfirmation?
Brollop? Eller fest av nagon helt annan anledning? Oavsett tillfalle
har vi pa Lokstallet ett menyforslag som kan passa.

Valj mellan flera olika fardiga menyer med olika teman eller sa
hjalper vi dig att satta samman den menyn du 6nskar.

Det ar bara fantasin som satter granser!

Vill du gora det enkelt for dig sa be oss kora maten dit du vill ha
den. Eller sa hamtar du sjalv hos oss. Du bestammer.

Bade vid avhamtning och leverans ar maten fardiglagad och
upplagd pa fat — bara att servera!

Vi kan ocksa erbjuda er mojligheten att hyra porslin, glas, bestick

och dukar. Eller engangsmaterial om sa onskas.

Valkommen att kontakta oss!
Ola Johansson, Lokstallet Catering




Gubbrora med Lokstallets froknacke
Varmrokt laxfilé med sasongens primorer och kall romsas
Tjalknol, serveras med syltade kantareller
Vasterbottenostpaj
Rokt Emilskinka med sallad pa minitomater
Ugnsrostade rotfrukter och betor med solrosfron och persilja

Ortmarinerad kycklingfilé

Primorpotatissallad (oljig)
Ramsloksdressing

Sallad, husets brod och smor

240 kr/person

Minst 15 personer




Inlagd 1oksill
Stekt inlagd stromming
Gravad lax med hovmastarsas
Varmrokt laxfilé med dillmajonnas
Husets rostbiff med syltlok och potatissallad
Vasterbottenostpaj
Janssons frestelse
Omelett med kantarellstuvning
Husets kottbullar
Prinskorv
I[sterband
Husets brod, knackebrod och smor
Sallad

275 kr/person

Minst 15 personer




Souvlaki pa flaskkarré
Bifteki pa lammfars med fetaost och orter
Melon och bonsallad
Halkidikioliver
Vitloksmarinerade kycklingfilé
Klyftpotatis med citron och chili
Grekisk sallad med tzatziki
Sallad, lantbrod och smor

Fetaostsnurror med havssalt och vitlok

235 kr/person

Minst 15 personer

Fetaostsnurror med havssalt och persilja
Vitloksdoftande skaldjurssallad med rakor, musslor och kraftor
Ugnsbakad laxsida med pesto och lime
Paj med parmaskinka, salami och parmesan
Couscoussallad med cocktailtomater och ruccola
Ugnsrostade rotfrukter med solroskarnor och cashewnotter
Hetmarinerade kycklingvingar med sesamfron
Kotlettrad spackad med farsk spenat och oliver
Kramig pastasallad med dijonsenap och peppar mix
Aioli
Sallad, husets brod och smor

255 kr/person

Minst 15 personer




Anti pasti; Salami Milano, bresaola och parmaskinka
Basilikamarinerad kycklingfilé pa ruccolabadd
Galia- och cantaloupemelon
Capresesallad med mozzarella, tomat, oliver, basilika och olivolja
Vitlok-och salviakryddad flaskfilé med tomat och olivstrossel
Kalamataoliver och soltorkade tomater
Formaggio- Taleggio, Gorgonzola och Pecorino
Ortmarinerad potatissallad med rostade gronsaker
Vitloksdressing
Blandsallad
Focaccia och grissini
Tapenade

245 kr/person

Minst 15 personer

Parmaskinka
Bresaola — lufttorkat notkott
Salami Milano — klassisk mild salami
Coppa — lufttorkad flaskkarré
Kallskuren salviamarinerad kycklingfilé
Soltorkade tomater och kalamataoliver
Ortdressing
Blandsallad
Pastasallad med vinagrett och gronsaker
Focaccia

205 kr/person

Minst 6 personer




Husets rostbiff med rostad 1ok
Kallskuren flaskfilé
Kallskuren kycklingfilé
Ostbricka med brie- och adelost
Lokstallets potatissallad
Exotiska frukter

Smor, brod, kex och sallad

165 kr/person

Minst 6 personer

Gambas al Pil Pil med jatterakor 1 lime, chili och vitloksmarinad
Carnitas med langkokt flaskkarré
Pulled chicken 1 tomat och mangosalsa

Tillbehor;
Tortilla och nachos
Creamed corn
Pico de gallo
Chimichurri
Guacamole
Picklad rodlok
Bonsallad
Mixsallad

235 kr/person |

Minst 10 personer.




Smorgastarta
90 kr/portion
Minst 6 portioner

Landgang
95 kr/st

2 sorters paj med sallad och dressing
105 kr/portion

Husets rostbiff med potatissallad, syltlok, sallad, brod och smor
95 kr/portion

Kramig pastasallad med kallskuren kycklingfilé, sallad, brod och smor
110 kr/portion

Ciabatta med brieost och salami
85 kr/portion

Gulaschsoppa med creme fraiche, brod och ost
95 kr/portion

Lokstallets kramiga potatissallad 1 spann
90 kr/kg

Farsk potatissallad med primorer och vinagrette 1 spann
90 kr/kg

Potatisgratang
80 kr/kg

Bearnaisesas
105 kr/1




Lattgravad gosfilé med skaldjursvinagrett,
serveras pa machesallad med wasabimajo

85 kr/person

Toast Skagen toppad med stenbitsrom
85 kr/person

Kraftbakelse pa kavring, serveras pa salladsbadd
med ortolja och vasterbottenflarn
85 kr/person

Tartar pa rokt lax och kraftor, serveras pa fluffig salladsbadd
med parmachips och soltorkad tomatcréme
85 kr/person

Kantarellsoppa med rokt sidflask och surdegskrutonger
80 kr/person

Smalandska tapas pa planka;
Kraftsallad med artskott och solrosfron, lattrokt vildsvin, tjalknol av
alg med lingonchutney och blomkalspuré
90 kr/person

Charkbricka;
Parmaskinka, bresaola, coppa, salami Milano, oliver, soltorkade
tomater, cornichons, tapenade och pecorino
90 kr/person

Carpaccio pa rodbeta med chevre,
serveras med honung, ruccola och pinjenotter
75 kr/person




Till samtliga fiskalternativ ingar sallad, husets bréd och smor.
Som tillbehor kan man vélja pa kokt potatis, ris, duchesspotatis,
dillslungad potatis eller potatistorn smaksatt med Vasterbottenost.
Fraga garna sa hjalper vi er att passa ihop tillbehor som passar!

Vitvinspocherad rodtungsfilé gratinerad med hummersas,
serveras med sasongens primorer och kraftstjartar
225 kr/person

Varmrokt laxfilé med kall rom- och dillsas,
serveras med angade farska primorer
185 kr/person

Halstrad laxfilé med primorer, dillolja,
stenbitsrom och vitvinssas
145 kr/person

Lattrimmad torskrygg, brynt smor, romsas och ugnsbakad kalrabbi.
185 kr/person

Gosfilé pa "Smalandskt vis”
Graddbrasserad med champinjoner,
dill, tomat, anjovis och vitvin
225 kr/person




Till samtliga varmratter ingar potatistillbehor, sallad, husets bréd och smor.
Som potatistillbehér kan man valja pa kokt potatis, stekt kulpotatis,
potatisgratang, purjolokspotatis, potatiskaka och rastekt potatis.
Fraga garna efter hjalp sa hjalper vi er att passa ihop tillbehoren!

Wallenbergare, serveras med grona artor, graddsas, rarorda lingon
och potatispuré
115 kr/person

Langkokt chilihogrevsgryta med parllok och rokt sidflask, serveras
med potatispuré
115 kr/person

Slottstek av fransyska, serveras med anjovisgraddsas, angade
primorer, pressgurka och gelé
115 kr/person

Flasknoisette med gron sparris, wokade gronsaker och bearnaisesas
110 kr/person

Panerad flaskschnitzel fylld med mozzarella och rokt skinka,
serveras med vitloksfrasta haricots verts och rodvinssas
120 kr/person

Langbakad flasksida med syrade gronsaker, teriyakisas och
torkad savoykal
115 kr/person

Helstekt flaskfilé med kantarellsas och baconfrasta haricot verts,
serveras med gele
175 kr/person

Flaskfilé provencale- vitloksmarinerad helstekt flaskfilé med
vitlokssmor och ugnsrostade gronsaker
175 kr/person

Fler kottratter pa nasta sida >




Lokforartoast- 150g oxfilémedaljong, tomat, 10k, saltgurka,
pepparrot, bearnaisesas och klyftpotatis
190 kr /person

Helstekt oxfilé toppad med smorfrasta kantareller och bacon serveras
med rodvinssas, picklad rodlok samt ugnsrostade gronsaker
235 kr/person

Helstekt lagtempad ryggbiff toppad med 6rtsmor och rotfruktschips,
serveras med ugnsrostade gronsaker och rodvinssas
205 kr/person

Vitloksmarinerad lammryqgg, serveras med ort-och vitloksrostade
gronsaker, grillade coctailtomater samt salviagraddsas
245 kr/person

Hjortinnerfilé toppad med strossel av rokt sidflask och kantareller,
serveras pa graddstuvad savoykal samt rostade betor och rodvinssas
245 kr/person

Fylld kycklingfilé med soltorkad tomat och fetaost, serveras med
tzatziki, balsamicosas och vitloksfrasta gronsaker
125 kr/person

Ankbrost med appel- och cognacsky, serveras pa svampbadd
och sotpotatispuré.
195 kr/person

Helstekt kalkon. Serveras trancherad med brysselkal, mordtter,
karamelisserade appel, baconfrasta champinjoner, gelé och graddsas
165 kr/person




Fladerpannacotta toppad med rabarber och jordgubbssalsa
70 kr/person

Dessertplanka; Bjornbarsmousse, appel- och rabarbersalsa med
crunch, chokladtarta, italiensk marang, och kanderade notter
80 kr/person

Créme brilée med farska bar
70 kr/person

Triologi i jordgubbar; Marangmuffins fylld med jordgubbsmousse,
pannacotta toppad med jordgubb — myntasalsa, cheesecake med
jordgubbstacke (endast under sdsong)

80 kr/person

Salt kolamousse med chokladganache, karamelisserade
pistagendtter och minimaranger
70 kr/person

Ostkaka med jordgubbssylt och vispad gradde
65 kr/person

Passionsfruktsmousse med farska bar och havrecrisp
70 kr/person

Chokladfondant med blabar, halloncoulis och vispad gradde
70 kr/person

Kokos- och limesoppa med mangosalsapuck
80 kr/person

Husets chokladkaka med vispad gradde
55 kr/person

Appelpaj med vaniljsas
50 kr/person




V1 bokar mat den / 20

Lokal

Tid och plats for leverans

Vi hamtar maten sjalva

Forratt

Huvudratt

Efterratt

Buffé

Mingel

Vi onskar att Lokstallet bestéaller och transporterar tarta.

Sorts tarta; Kostnad

Vi onskar hjalp med serveringspersonal

Kostnad

Ovrigt

Kostnad

Lokstallet Kund




Lokstallet Catering
Ola Johansson
Allbogatan 17, Alvesta
0472-146 50
info@lokstalletalvesta.se
www.lokstalletalvesta.se
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